Bodegas Manuel Moneva

'
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DENOMINACION DE ORIGEN

Ficha de producto

MARCA ALMONAC

TIPO Blanco Semi Seco

VARIEDAD Macabeo

ELABORACION Seleccién de uva, despalillado y
obtencion del mosto tras una corta
maceracion. Fermentacidon a unas
temperaturas de 162. Paralizaciéon de la
fermentacion mediante frio en el
momento oportuno para dejar una
cierta cantidad de azucar residual
obtenido el vino semiseco.
Amarillo palido con tonos verdosos.

CATA Arf)mas de fruta fresca (manzana,
platano).
Paso de boca suave, afrutado, vy
equilibrado con final afrutado vy
persistente.

CONSUMO Consumir preferentemente entre 5 y
7@ C.
Ideal para entrantes, aperitivos frios,
pescados en general.

Presentacion 12 und. X 75cl.
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